Y
SC WINE PRINCESS SRL (
RO 11912193 J

Arad, Str. O. Goga 26
BALLA GLZA

www.ballageza.com, info@ballageza.com
FAMILY WINERY

PLAN DE DIMINUARE A RISIPEI ALIMENTARE

1. Date generale despre operatorul economic

Denumirea operatorului economic: SC WINE PRINCESS SRL
Punct de lucru: Paulis, Str. Viilor, nr 583, Jud ARAD, cod 317280
Activitati principale:

e Turism vitivinicol si servicii de alimentatie pentru grupuri
e Productie de vin

e Gestionarea sub-produselor vinificatiei (tescovina, drojdie de vin)

2. Scopul planului

Scopul acestui plan este prevenirea, reducerea si monitorizarea risipei alimentare in activitatile
unitatii, In conformitate cu:

e Legeanr. 2172016

e HGnr. 512019

e Regulamentul (CE) 178/2002
e Regulamentul (CE) 852/2004

Planul acopera atat activitatea HoReCa pentru grupuri turistice, cat si productia de vin si
gestionarea sub-produselor agricole.
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3. Situatia actuala privind risipa alimentara

Operatorul economic functioneaza exclusiv pe baza de rezervari, cu meniuri stabilite Tn
prealabil in acord cu grupurile de turisti. Astfel:

¢ cantitatile sunt planificate cu precizie,
e nu se produce surplus,
e portiile sunt cantarite si standardizate.
Eventualele portii rdmase sunt oferite turistilor la pachet, ceea ce minimizeaza risipa.

Nu se genereaza produse expirate intrucat achizitiile sunt realizate strict inainte de sosirea
grupurilor, cu verificarea atenta a termenelor de valabilitate.

n ceea ce priveste vinul, acesta nu are termen de valabilitate fix, insa:

o loturile care, in urma evaluarii interne, isi pierd partial din calitdti, sunt comercializate la
pret redus, prevenind astfel risipa si pierderile economice.

4. Surse potentiale de risipa alimentara si masuri aplicate
4.1. Achizitii si aprovizionare
e Aprovizionare exclusiv in functie de numarul exact al persoanelor inscrise.
o Selectarea furnizorilor cu livrare rapida si flexibila.
o Verificarea termenelor de valabilitate la receptie.
e Aplicarea sistemului FIFO.
4.2. Preparare si manipulare
e Portii standardizate si cantarite.
e Preparare in regim , just-in-time”.

e Reducerea pierderilor in faza de curatare, pregatire si portionare.
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4.3. Servire
e Meniuri prestabilite - eliminarea surplusului.
o Posibilitatea de ambalare la pachet a preparatelor ramase.
e Ajustarea portiilor la cerere.

4.4, Depozitare
e Mentinerea conditiilor optime de temperatura si umiditate.
o Etichetare si rotatie corecta a stocurilor.

e Curatarea si dezinfectarea spatiilor conform procedurilor HACCP.

5. Gestionarea vinului si prevenirea pierderilor

Desi vinul nu are termen de valabilitate limitativ, acesta este monitorizat periodic pentru
mentinerea calitatii.

Masuri:
e Monitorizarea calitatii senzoriale si chimice la intervale prestabilite;
e Loturile care prezintad scadere de calitate sunt:
o fiereorientate catre consum in cadrul degustarilor,
o fie vandute la pret redus, evitand pierderile;

e Trasabilitatea fiecarui lot este mentinuta conform Reg. CE 178/2002.

6. Gestionarea sub-produselor vinificatiei
6.1. Tescovina (bostina)

Tescovina rezultata din presarea strugurilor este utilizata integral in mod sustenabil:
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¢ Introducerea tescovinei in sol pentru imbunatatirea fertilitatii, structurii si continutului
de materie organica.

o Folosirea ei ca fertilizant natural in plantatie sau terenurile agricole ale operatorului.
6.2. Drojdie de vin
Drojdiile grosiere si fine sunt gestionate astfel:

o Filtrarea drojdiei dupa terminarea procesului de fermentatie;

o Turta rezultata prin filtrare este amestecata cu tescovina;

¢ Amestecul (tescovina + turta de drojdie) este incorporat in sol, contribuind la
regenerarea si imbogatirea terenului.

Aceasta practica respecta principiile agriculturii sustenabile si ale economiei circulare.
6.3. Evidenta si trasabilitate
¢ Evidenta de cantitati pentru tescovina si drojdie;

o Data procesarii;

7. Monitorizare, raportare si comunicare interna
7.1. Monitorizarea risipei alimentare

e Nu este cazul!
7.2. Monitorizarea sub-produselor vinificatiei
Evidenta anuala pentru:

e tescovina si drojdie;

¢ cantitati utilizate in sol;
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7.3. Raport anual obligatoriu

Un raport anual este intocmit conform Legii 217/2016, incluzand:
e analiza risipei;
e masurile implementate;
e oObiectivele pentru anul urmator.

7.4. Comunicarea interna

Pentru buna implementare a planului:

e Se realizeaza comunicare interna trimestriala catre angajati privind procedurile si
obiectivele de prevenire a risipei.

e Se efectueazad o sesiune suplimentara de comunicare/briefing inainte de inceperea
recoltei, pentru a reaminti procedurile de gestionare a sub-produselor si igiena
proceselor.

8. Concluzii
Operatorul economic:
o gestioneaza responsabil resursele alimentare si vinicole,
e mentine risipa la nivel minim sau inexistent,
¢ valorifica integral sub-produsele vinificatiei,
o aplica masuri clare de trasabilitate, siguranta alimentara si sustenabilitate,

¢ se conformeaza legislatiei nationale si europene.



